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SALAIBE I BEREIER .+ v a s « o wietiorsl fs s s soies 55 o s coreions o0 & o8 8 ameions 31 & 5 13.90 €

Mélange de salade de Saison, tomates, ceut dur, croutons & I'ail, lardons

et toast de chevre a la fleur de miel

B B o S 17.90 €

Mélange de salade de Saison, fomates, croutons a I'ail, magret de canard fumé

et sa terrine de foie-gras Maison au Floc de Gascogne

SALADE GASCOGNE . . . ... e e 13.90 € ..

Mélange de Salade de Saison, tomates, croutons & I'ail, gésiers de volaille confits

TERRIN

E DE FOIE-GRAS MAISON AU FLOC DE GASCOGNE. . ............

Servie avec pdins toadsts

TARTE TATIN ET FOIE-GRAS POELE
CARPACCIO DE NOIX DE SAINT-JACQUES

ESCARGOTS DE BOURGOGNE

Les 6 escargots de Bourgone
12 escargotsde Bourgogne. . .. ...t

Les

)0

LA FORMULE DU MIDI

 formutles menu

Entrée, plﬂf‘ et dessert au choix suivant notre formule

Offre d

LA FORMULE DU SOIR

e fidélité : 10 menus achetés = 1 menu offert.

Valable le soir du Lundi au Vendredi hors jours fériés.

Compren

MENU

* Burger

ant enfrée, p]ﬂf et dessert au choix suivant notre formule

e menu Gascon

Servi pour deux personnes minimum

42€ / personne
SALADE GASCOGNE

Gésiers de volaille confits

LA POTENCE GASCOGNE
Brochette de beeuf et canard flambée a I’ Armagnac,

sauce foie-gras.

GATEAU BASQUE
& sa boule de glace Vanille

Grande

. 17.90 €

1230

17.90 €

19.90 €

21.90 €
18.90 €

10.90 €
14.90 €

18.50 €

26.50 €

ENFANT, SERVI JUSQU'A 12 ANS
de poulet ou Calamars frits ou Gratiné de Sorrisi Ricotta-epinard

® Glace 2 boules ou Géteau du jour

Aucune réduction ne peut-étre appliquée sur les formules et menus.

12.90 €

Jeos salabes gourmandes a 23€

LA GOURMANDE DU BOUCHER

Salade du Murché, fomates, oeuf, croutons d |’c1i|, pommes de terre et sa brochette de boeuf sauce barbecue.

LA GOURMANDE AUX 3 FROMAGES :

Salade du Mczlrché; fomates, ceuf, lardons poé|és, croufons, pommes de terre et ses tartines de chévre,
reblochon et époisse.

LA GOURMANDE GASCOGNE :

Salade du Mt::rché, tomates, croutons, gésiers de volaille canﬁts, magrets fumés et pommes de terre.

LA GOURMANDE FRANC-COMTOISE

Salade du Marché, tomates, ceuf, croutons, saucisse de Morteau, pommes de terre et cancoillotte.

LA GO
Salade ¢

LA GO

URMANDE DU VOLAILLER :

u Marché, tomates, ceuf, croutons, qigui”eﬁes de pou|e’r panées et pommes de terre.

URMANDE DU PECHEUR

Salade ¢

noix de St- Jacques, Saumon

U Mnrché, tomates, c]lueues de crevettes d la bisque de homard-lait de COCO,
umé et ses petits légumes croquants.

LA GOURMANDE VEGETARIENNE vf7

Salade du Mnrché, fomadtes, avocals ef ses boulettes de lentilles vertes, pois chiches

et falafel

Fé‘f& men’rhe-co ria nc] re.

Jiotre spectalite matson

LA POTENCE GASCOGNE

(Minimum 2 personnes)

26.90 € / pers

Brochette de Beeuf et Canard flambée
devant vous a |'’Armagnac, servie avec
pommes de terre frits Maison.

Sauces au choix :
Echalotes confites (sucré-salg), foie-gras,
poivre, moutarde & |'ancienne ou forestiére

Sauce Morilles

supp. .90 €

Jios Prerres Chaudes
O Dtoment

La pierre chaude vous permet de cuire votre piéce de viande & voire
convenance, saisie au bleu c’est vous qui maitrisez votre cuisson,
n'hésitez pas & demander une assiette pour arréter la cuisson.

FILET DE BOEUF (environ 180g])
COTE DE BOEUF (environ 400g)

Toutes nos viandes sont accompagnées de
pommes de ferre frits Maison, légumes et sauce au choix :
Echalotes confites (sucré-salé), foie-gras, poivre, moutarde & |'ancienne

ou forestiére.

Sorues Motilles [SERBIEMRBATE =W - .. . <« <« ccuvvvananisus s mad

Jios plats du moment

BROCHETTE DE MAGRET DE CANARD

Sauce au choix

FAMIBEIRCIER QLASSIGIUE .0 e e ol W - o556 s 5 18.90 €
Burger du boucher, échalotes conﬁtes, fomates, Fromuge
HAMBURGER GASCON . . .. ... .. . 26.90 €

Effiloché de canard confit, échalotes confites, fomates, fromage
et escalopes de foie-gras poélées

HAMBURGER VEGETARIEN w7

Epeautre, chapelure, fomates, oignons, courgettes, prﬂ?ﬂlﬂner mozzarella

FILET'DE BGEUFGASCON. . 47 400 ol Ly s W . 36.00 €

servi avec sauce aux morilles et escalopes de foie-gras poélées

GRATINE DE SORRIS| A LA RICOTTA ET EPINARDS &7 . . .18.90 €

servi avec une sauce forestiére, grana padano répé

POELEE DE QUEUES DE CREVETTES
ET NOIX DE SAINT-JACQUES

Sauce bisque de homard-lait de coco et riz

JC0S coups de coeur

TAR’

ARE CLASSIQUE

TARTARE GASCON. . . ... i 25.20 €
Servi avec magrets de canard fumé et terrine de foie-gras Maison

au Floc de Gascogne

TARTARE PARISIEIN . . Caiisig s deaie by’ . . . . . 18.90 €
Gratiné au beurre « maitre d'hétel »

TARTARE ITALIEN . .. .. o .. 19.90 €
servi avec tomates, mozzarella et pesto

TARTARE VEGETARIEN . . . 8. . . ... .oc oo e 1790 €

Mélange de légumes du Soleil

Nos tartares sont servis avec salade et pommes de terre frits

ROSBEEF FROID SAUCE TARTARE

Prix net, service compris.

Fermeture Mercredi et Dimanche B
www.lepetitgascon-dole. fr
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